
 
 
 
 
 
 

Scheda Tecnica 6 Mura Rosso 2006 
  
  

  

Tipo di vino Rosso 

Bottiglie 38000 

1° nata di produzione 2002 

Uve 
Carignano del Sulcis Vecchie 
Vigne 

Comune di ubicazione vigneto Giba, Masainas, S.Anna  Arresi 

Nome e superficie vigneto 10 HA 

Esposizione e altimetria Sud-Sud Ovest,  50 M s.l.m . 

Tipo di terreno Sabbia 
Sistema allevamento e densità 
viti Alberello, 4000-6000 piante/ Ha 

Età delle viti Dai 30 ai 70 Anni 

Resa uva per ceppo  800 Gr 

Resa uva per Ettaro 60 Q.li 

Periodo vendemmia 25 Sett. - 10 ottobre 

Vasche di fermentazione Acciaio Inox 

Durata della fermentazione 20 Giorni 

Tipo di legno e capacità 
Tonneaux di Rovere Francese da 
750 lt e Botti in Rovere da 20 HL  

Durata affinamento in Legno 18 Mesi 

Durata affinamento in Bottiglia 6 Mesi 
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